
Bei uns werden alle lecker satt.

ESSEN GUT ALLES GUT

Gerne erhalten Sie unsere  Speisekarte mit den Zusatzstoffen und Allergenen.

Allergen- und Zusatzstoffe

Eine Legende zu den Zahlen und Buchstaben 
finden Sie auf der letzten Seite.
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Wochen-Speiseplan

MONTAG 
Unser Ruhetag

 Wir geben Herd, Topf & Koch Zeit sich zu erholen.

DIENSTAG *
Frische Schweineleber mit gedünsteten Zwiebeln
und Kartoffelpüree C, G , dazu Apfelkompott 3 ...........12,20 

MITTWOCH *
Hausgemachtes Möhrengemüse 4 (enthält Speckwürfel 2, 3) 

mit frischer Bratwurst ............................................................................11,90 

DONNERSTAG
4 hausgemachte Reibekuchen 14

mit Apfelkompott 3 ....................................................................................9,40  

FREITAG 
Seelachsfilet D mit Senfsauce G, J, 4, 14

und Salzkartoffeln ...................................................................................12,30 

SAMSTAG *
Kohlroulade A1 in Specksauce A1, 2, 3 
mit Salzkartoffeln ....................................................................................10,80  

SONNTAG *
Schweinebraten A1, A3, I mit frischem Gemüse
und Salzkartoffeln .................................................................................. 14,90 

KOCHEN MACHT GLÜCKLICH, ESSEN AUCH.
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Klassische Menüs

Geflügel 
1/2 Hähnchen vom Grill
mit Pommes oder Reis * .................................................9,90

Putensteak ca. 200g, natur/paniert A1

mit Pommes oder Reis * .............................................. 12,90

Steak Sandwich
Schweinefilets mit gebratenen 
frischen Champignons und Zwiebeln, 

dazu Toast A1 und Butter G .......................................................12,10

Eisbein 2 gekocht oder gebacken
mit Sauerkraut G, I, 2, 3, 4, 5, 6 und Püree C, G ..........17,40

Schweine-Schnitzel A1, C ca. 200g, paniert
mit Pommes oder Reis * .................................................9,50

Gyrosteller 4 mit Pommes oder Reis, 
dazu Tzatziki und Krautsalat * ............................... 15,50

Drei Schweinefilet Medaillons
mit Pommes oder Reis * ..............................................14,40

Schaschlik Spieß in Schaschliksauce, 
dazu Pommes * ...................................................................... 11,60

PASTA - AUF WUNSCH MIT PARMESAN
Spaghetti Bolognese A1  * ..............................................10,90 

FISCH  - PANIERT 
Alaska Seelachs A1, D

mit Butterkartoffeln G oder Pommes  * ....... 11,30 
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SUPPEN Tasse
Tagessuppe ................................................Preis auf Anfrage 
Hühnersuppe * ..........................................................................5,50
Tomatensuppe .......................................................................... 5,20 

HAUSGEMACHTE SALATE *
Bohnensalat .................................................................................4,40 
Weißkohlsalat ............................................................................4,40 
Möhrensalat .................................................................................4,40  
Gurkensalat ...................................................................................4,40  
Tomatensalat ..............................................................................4,40  
Hausgemachter Kartoffelsalat C, J, 2, 7 ..................4,40 
Gemischter Salat .....................................................................4,40  
Gurken-, Bohnen-, Weißkohl-, Möhren- & Eisbergsalat

Alle Salate können auf Wunsch mit  
folgenden Dressings serviert werden:

Essig/Öl- oder Joghurt-Dressing J

Chefsalat A1, C, J, 2, 7

mit hausgem. Kartoffelsalat + Ei ........... 11,40        13,40

Nizza Salat A1, C, D, J, 12

mit Thunfisch & Oliven ........................................11,40       13,40  

Puten-Salat
mit eingelegtem Obst ........................................ 14,40       16,40 

Vorspeisen

SALAT ALS
HAUPTGANG

Alle Suppen werden auf Wunsch  
mit Toast A1  serviert.

KLEIN GROß
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Schlemmer Hauptgerichte

SCHLEMMER GERICHTE C, G, I, J, 4 MIT POMMES *
dazu Schlemmersauce mit Pfirsich, Ananas und Kirschen

Putensteak (paniert/natur) ca. 200g .......................16,90 

Schweineschnitzel ca. 200g ......................................... 13,20 

Drei Schweinefilet Medaillions ..............................18,40 

Unsere originale Schlemmersauce C, G, J, 4 
schmeckt juuut

SCHLEMMERCHAMP C, G, I, J, 4  MIT POMMES *
dazu Schlemmersauce und gebratenen Champignons

Putensteak (paniert/natur) ca. 200g .......................18,40 

Schweineschnitzel ca. 200g ......................................... 14,70 

Drei Schweinefilet Medaillions .............................. 19,90 

MELBA MIT POMMES ODER REIS *
dazu Pfirsich mit Preiselbeeren & Schlemmersauce

Putensteak (paniert/natur) ca. 200g ....................... 16,20 

Schweineschnitzel v ........................................................... 12,50 

Drei Schweinefilet Medaillions ............................... 17,70 

warmer  SchlemmersauceMit orginaler oder 
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„Ich spüre die Macht in mir!
Könnte aber auch Hunger sein.“

Wir wünschen unseren Gästen einen angenehmen 
Aufenthalt und einen guten Appetit!

Unsere Bestell-Tipps:
Unsere Karte steckt voller Leckereien und du hast die Wahl, dein Menü 

selbst zusammenzustellen oder unsere klassischen Hauptgerichte zu wählen.

„Mach’s dir selbst“
Stelle dir deinen Hauptgang 
selbst zusammen. Wähle ein 
Basic-Gericht und kombiniere 
es mit Beilagen und Saucen 

deiner Wahl. Wir servieren dir 
dein Wunsch-Gericht!

Unsere Klassiker
Alles was das Herz begehrt –   

einfach den Hauptgang  auswählen 
und genießen. Für den kleinen 

Hunger und die kleinen Gäste ist 
auch etwas dabei.

Oder bestelle einfach so, wie es dir gefällt...
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Mach’s dir selbst!
Stelle dir deinen Hauptgang selbst zusammen:

Wähle ein Basic-Gericht (1) und kombiniere es mit Beilagen und Saucen (2) deiner Wahl.
Wir servieren dir dein Wunsch-Gericht!

Die Basics
HÄHNCHEN VOM GRILL *
1/2 Hähnchen  .......................................................6,90 

GEFLÜGEL-SCHNITZEL *
Hähnchenbrustfilet - paniert A1

ca. 125 g .............................................................................................4,90 

Putensteak - natur / paniert A1

ca. 200 g ............................................................................................9,90 

VOM SCHWEIN *
Schnitzel A1, C

ca. 100 g .............................................................................................3,80 
ca. 200 g ........................................................................................... 6,20 
2x ca. 200 g .................................................................................10,90 

Medaillon vom Filet ..........................................................3,80 
Bestelle so viel Du magst!

Kotelett A1, C ....................................................................................6,20  
(Schweinenacken, paniert)

FISCH *
Alaska-Seelachsfilet frittiert A1, D  ..........................8,40 
Fischstäbchen A1, D  .............................................pro Stück 0,80 
Heringsstipp C, D, G, J, 2, 7 (auf Anfrage) .................................9,00 

VEGETARISCH 
2 Spiegeleier mit Spinat G und Püree C, G ........ 9,80  
Bami A1, F, I, 1, 4, 5 * .............................................................................2,30 
Frühlingsrolle A1, C, I * ..............................................................3,50 
Kartoffelgratin C, G .................................................................... 7,50 
Veggie Burger A1, C, F, J, 2, 14 * ................................................4,90 
Veggie Cheese Burger A1, C, F, G, J, 2, 5, 14 * .....................5,30
Folienkartoffel mit Ttzatziki * .....................................6,50
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GYROS * 
Gyros 4 ........................................................ 9,90 
mit Zwiebeln und Tzatziki

SCHWEINE- 
   GESCHNETZELTEM

AUS FRISCHEM

HIER GEHTS UM DIE WURST * 
Currywurst A3 , I, J, 1, 2, 3, 4, 5, 7  .......... 3,80 
Jäger-/Zigwurst A1, I, 3, 4, 5  ........... 5,50 
Bratwurst A3, J, I, 1, 2, 3, 4, 5, 7, 14  .........3,00 
Krakauer I, 3, 4, 5 ....................................4,50 
Mettwurst F, G, I, J, 2, 3, 5 ...................... 3,80 
Brühwurst J, 2, 3, 4, 5 .............................2,40  
Riesenbrühwurst I, J, 2, 3, 5 ............4,90 
2 Wiener Würstchen G, I, 2, 3, 4, 5 2,40 

KLASSIKER
Frikadelle A1, J * ....................................3,00 
geräucherter Speck I, 2 .............. 3,90 
Hühnerfrikassee A1, G, 3, 4 * .........7,40 
Schaschlik-Spieß * ........................8,40 
in Schaschliksauce A3, J, 1, 2, 7

Kasseler I, 2, 3, 4, 5 ..................................8,00 
Eisbein 2 (gebacken / gekocht) ..10,50 

Hamburger A1, I, J, 2, 3, 4, 7 * ..............4,90 
aus 97 % Rindfleisch

Cheeseburger A1, G, I, J, 2, 3, 4, 5, 7 * 5,30 
aus 97 % Rindfleisch

Rindfleischkrokette A1, F, 13 * ..2,00 
Mehlkrokette mit Rindfleisch

1 Chicken Nugget A1 *..................0,90

10 Chicken Nuggets A1 * ...........7,00
Bratrolle A1, F, 3, 4, 13 * ......................... 2,30 
mit Hühnerseparatorenfleisch

Bratrolle Spezial  * ....................... 3,80 
mit Hühnerseparatorenfleisch A1, A3, F, J, 1, 2, 3, 4, 7, 13

KipCorn A1, A2, A3, F, G, 3, 5 * ................. 2,50 
32 % Hühnerfleisch

Mach’s dir selbst!
Stelle dir deinen Hauptgang selbst zusammen:

Wähle ein Basic-Gericht (1) und kombiniere es mit Beilagen und Saucen (2) deiner Wahl.
Wir servieren dir dein Wunsch-Gericht!

...weitere Basics

GRILLTELLER *
Gyros 4, Speck I, 2,
Grillwürstchen,  
kleines Putensteak, 
Schweinefilet Medaillion, 
Tzatziki C, G + Krautsalat ...........15,40 

ZUR SAISON MIT SAISONPREIS
Miesmuscheln „Rheinische Art“ 
serviert mit Schwarzbrot

Verschiedene 
Spargelgerichte

Spargelröllchen

Besondere Gerichte 
zur Weihnachtszeit, wie z. B. Gänsekeule
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KLASSISCH 
Pommes Frites*
normal ............................................................3,00 
groß ...................................................................5,00 
dazu: Spezial A1, A3, J, 1, 2, 7* ................. 1,50 
Kartoffel-Krokette A1, G* ..............0,50
5 Kartoffel-Kroketten A1, G* ......2,50 
Bratkartoffeln 2, 3 .................................4,50 
auf Wunsch Speckwürfel 2, 3 ohne Aufpreis

Salzkartoffeln* .....................................3,00 
Folienkartoffeln ...................................4,50 
Kartoffelgratin C, G ...............................4,50 
Kartoffel-Püree C, G * .......................3,00

Dicke Bohnen (auf Anfrage) ......4,40 
Rotkohl (auf Anfrage) .......................4,40

Reis* ....................................................................... 2,50 
1 Spiegelei ........................................................2,00 
1 Rührei ................................................................ 2,30 
Spaghetti* ....................................................... 2,50 
Sauerkraut mit Speck* G, I, 2, 3, 4, 5, 6  .4,40 
Erbsen mit Möhren* ............................ 3,90 
Rahmspinat .................................................... 3,90 
Champignons* ............................................3,00 
gebraten

Champignons frisch* ...........................4,50 
gebraten

Zwiebeln* ......................................................... 2,50 
gedünstet oder frittiert

Frisches Tagesgemüse
(Preis auf Anfrage)

SAUCEN * 
Salat-Mayonnaise A1, J, 2 ..................0,60 
Curryketchup A3, J, 1, 2, 7 .........................1,00 
Heinz-Tomato-Ketchup I ...........0,60 
Remouladensauce J, 2, 7 ..................0,60 
Joppie Sauce A1, F, G, I, J, 1, 2, 3, 7, 10 ......... 1,30 
Asia Sauce ....................................................1,00 
Sauce Hollandaise C, G, I...................3,00  
Bratensauce A1 .......................................... 1,30  

Jägersauce A1, 3 .............................................. 2,50 
Schaschlik Sauce A3, J, 1, 2, 7 .....................1,30 
Champignonrahmsauce A1, G, 3  ..... 2,50 
Warme Schlemmersauce C, G, I, J, 4 3,00 
Tzatziki C, G .........................................................2,00 
Orginal Schlemmersauce C, G, J, 4 .3,00 
Zigsauce A3, J, 1, 2, 3, 7, 14 ................................. 2,50 
Paprikarahmsauce A1, G, 4 ....................3,00 
Pfeffersauce A1, G, 14 ..................................3,00 

Mach’s dir selbst!
Stelle dir deinen Hauptgang selbst zusammen:

Wähle ein Basic-Gericht (1) und kombiniere es mit Beilagen und Saucen (2) deiner Wahl.
Wir servieren dir dein Wunsch-Gericht!

Beilagen + Saucen

SAUCE
HAUSEIGENE
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Pfannkuchen

DIE SÜSSEN C, G

Pfannkuchen „Natur“ ........................................................ 9,90 
Apfel oder Kirsch ................................................................... 11,50 
ApKi-Pfannkuchen .............................................................. 11,50 

DIE HERZHAFTEN
Speckpfannkuchen A1, 2, 3 ................................................ 11,50 
Bauern-Omelette A1, 2, 3 .................................................... 11,50 
Zwiebel-Champolette A1, 3 ............................................ 11,50 

DIE KRÖNUNG ON TOP
1 Kugel Vanille Eis G ................................................................ 1,40 
Sahne .................................................................................................... 1,00 

*Pfannkuchen werden auf Wunsch 
mit Zimt & Zucker serviert.

MAN SOLLTE SICH VIEL ÖFTER PFANNKUCHEN
STATT SORGEN MACHEN.

Gibt es immer dienstags und samstags
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B&J Cookie Dough *  ........................................................... 3,90 
B&J Peanut Butter Cup * ................................................ 3,90 
B&J Chocolate Fudge Brownie*  ............................ 3,90 
B&J Caramel Chew Chew * ........................................... 3,90 

Desserts

SATT HEISST NICHT, DASS KEIN EIS MEHR REINPASST :-)

COLD’N HOT 
Mini Viennetta Vanille G (125 ml)* ......................... 3,00  
Apfeltorte A1, C, G, 5 ...................................................................... 3,90 
1 Kugel Vanille-, Schoko- o. Erdbeereis G * 1,40
Schatztruhe G * ...........................................................................2,30 
Sahne G * ............................................................................................ 1,00 KOMBINIERE

GERNE NACH  
GESCHMACK

EISBECHER G 

Gemischtes Eis
Bourbon Vanille-, Schoko-, Erdbeere,  
dazu Schlagsahne ......................................................................5,20

Pfirsich Melba
3 Kugeln Bourbon Vanille Eiscreme mit Pfirsichhälfte, 
Himbeersauce, dazu Schlagsahne .......................................5,90

Coupe Dänemark
3 Kugeln Bourbon Vanille Eiscreme, 
garniert mit Schokosauce, dazu Schlagsahne .................5,90

Apfeltorte
mit 

Joghurt-Himbeereis

4,60 €
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KÄPT’N BLAUBÄR A1 *
4 Chicken Crossies (Formfleisch) 

mit Kinderpommes, Salat-Mayonaise A1, J, 2 & Tomatenketchup I .....4,40 

ARIELLE, DIE MEERJUNGFRAU *
4 Fischstäbchen A1, D

mit Kinderpommes, Salat-Mayonaise A1, J, 2 & Tomatenketchup I .....4,40 

PUMUCKL 
Spaghetti Bolognese A1 ....................................................................................................................4,90 

POPEYE
Spinat G mit Kartoffelpüree C, G ................................................................................................4,30 

BIENE MAJA *
2 Wiener Würstchen 
mit Kinderpommes, Salat-Mayonaise A1, J, 2 & Tomatenketchup I .....4,30 

Für die Kids

DONALD DUCK *
ca. 125 g Geflügel-Schnitzel A1

mit Kinderpommes, Salat-Maynaise A1, J, 2 & Tomatenketchup I ........ 6,50 

EISBECHER KUNTERBUNT *
Zwei Kugeln Eis G  nach Wunsch
bunt dekoriert 1  mit Sahne G ...................................................................................................... 3,60 

„MIT LIEBE KOCHEN IST DIE NAHRUNG FÜR DIE SEELE.“
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MENÜ-DRINKS *
Coca Cola 1, 7, 8, 10, Coca Cola Zero 1, 7, 8, 10, Sprite 7, 10, 
Fanta 1, 3, Mezzo Mix 1, 7, 8, 10, 
Eistee Pfirsich oder  Zitrone 3, 
Apfelschorle, Kirschsaftschorle, 
 Orangensaftschorle, Orangensaft,  
Maracujaschorle 3

Bio-Apfelsaft (nach Saison, bitte fragen Sie uns)

0,2 l ................................................................................................................2,40 

0,4 l ...............................................................................................................4,40 

KALTGETRÄNKE *
Granini
Apfelsaft 0,2 l .....................................................................................3,30 

Gerolsteiner Gourmet
Sprudel, Medium oder Naturell
0,25 l ............................................................................................................2,80 
0,75 l .............................................................................................................6,80  

Schweppes
Bitter Lemon, Tonic Water
0,2 l .................................................................................................................3,30 

ALKOHOLFREIE

Getränke

SEI WIE WASSER: LEISE, KRAFTVOLL, UNAUFHALTSAM,
WEICH, HART UND NIEMALS ZU UNTERSCHÄTZEN.
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KAFFEE SPEZIALITÄTEN 8 *
Tasse Kaffee ........................................................................................2,40 
Großer Kaffee ....................................................................................4,50 
Milchkaffee .......................................................................................... 3,50 
Latte Macchiato .............................................................................. 3,50 
Cappuccino ...........................................................................................3,40 
mit geschäumter Milch G oder mit Sahne G

Espresso ...................................................................................................2,20 
doppelter Espresso ......................................................................3,30
Espresso Macchiato .................................................................... 2,50 

HEISSE SCHOKI *
Heiße Trinkschokolade F ........................................................ 2,50 
mit Sahne + 0,90 

TEESORTEN *
Schwarzer Tee, Kamillentee, Früchtetee, 
Kräutertee, Pfefferminztee, Hagebuttentee, 
Grüner Tee, Rooibostee
Glas Tee ....................................................................................................2,40 

WINTER-SPECIAL *
Glühwein 11, 14 ....................................................................................... 3,80 

HEISSE

Getränke

*Unser Kaffee wird frisch gemahlen & gebrüht
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BIERE VOM FASS *
Bitburger A3, Warsteiner A3,  Bolten Alt A1,  A3,   Warsteiner alkoholfrei A3

0,2 l ........................................................................................................................................... 2,40 
0,4 l .......................................................................................................................................... 4,50
0,5 l Paulaner A1, A3 .....................................................................................................4,90

FLASCHENBIER *
0,5 l Starnberger Hell A1, A3 ................................................................................4,90 

ALKOHOLFREIES 
Erdinger naturtrüb A1, A3, Kara Malz A3, 1 (auch in 0,2 l und 0,4 l)
0,5 l ...........................................................................................................................................4,90 

WEINE 14 *
Rotwein trocken, Casa Girelli Virtuoso, Primitivo, Italien

Rotwein lieblich, Erben Spätburgunder, Deutschland

Weißwein trocken, Mario Collina, Pinot Grigio, Italien

Weißwein lieblich, Weinhaus Flick, Kerner Spätlese feinfruchtig, Deutschland

Rose feinfruchtig, Chateau Bellevue la foret, Cuvée, Frankreich

0,2 l ............................................................................................................................................ 7,50 
0,75 l .....................................................................................................................................22,00 
Weißweinschorle 0,2 l ..........................................................................................5,90 

SPIRITUOSEN 14 *
2 cl ........................................................2,00 
Mariacron 
Bessen Genever
Weizenkorn 

2 cl .........................................................2,50 
Zickengold
Sambuca 

2 cl ........................................................ 3,00 
Malteser Aquavit 
Ramazotti 
Fernet Branca 
Jägermeister 
Underberg 

2 cl .........................................................3,50 
Jubiläums Aquavit

 

BIER, WEIN & SPIRITUOSEN

Getränke

APEROL SPRITZ  1, 9 *
0,2 l   .........................................................................................................................................5,90 
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Gut zu wissen

Montag ist unser Ruhetag

Restaurant:
Dienstag bis Sonntag 11.30 bis 22.00 Uhr

(Küche bis 21.00 Uhr)

Außerhausverkauf:
Dienstag bis Sonntag 11.30 bis 21.00 Uhr

Gern kannst du bei uns deinen Abend bei einem leckeren 
Getränk bis 22:00 Uhr ausklingen lassen.

ÖFFNUNGSZEITEN
Alle News auch auf Facebook, Instagram oder Google!

Liebe Gäste, 
es kommt bei Personalausfall vor, dass wir unsere Küche 
teilschließen müssen. Trifft das zu, reduziert sich unser 
Angebot auf alle Speisen die mit einem Sternchen (*) 

markiert sind.
Beispiel: Pommes * oder BIENE MAJA *

Alle Preise verstehen sich inkl. Bedienung und Mehrwertsteuer in Euro

A1, CA1, C
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A Glutenhaltiges Getreide
 A1 Weizen
 A2 Roggen
 A3 Gerste
 A4 Hafer
 sowie daraus gewonnene Erzeugnisse

B Krebstiere
 und daraus gewonnene Erzeugnisse

C Eier
 und daraus gewonnene Erzeugnisse

D Fische
 und daraus gewonnene Erzeugnisse

E Erdnüsse
 und daraus gewonnene Erzeugnisse

F Sojabohnen
 und daraus gewonnene Erzeugnisse

G Milch
 und daraus gewonnene Erzeugnisse

H Schalenfrüchte
 H1 Mandeln
 H2 Haselnüsse
 H3 Walnüsse
 H4 Kaschunüsse
 H5 Pecanüsse
 H6 Paranüsse
 H7 Pistazien
 H8  Macadamia- oder  

Queenslandnüsse

I Sellerie
  und daraus gewonnene  

Erzeugnisse

J Senf
 und daraus gewonnene Erzeugnisse

K Sesamsamen
 und daraus gewonnene Erzeugnisse

L  Schwefeldioxid  
und Sulphite

M Lupinen
 und daraus gewonnene Erzeugnisse

N Weichtiere
 und daraus gewonnene Erzeugnisse

Zusatzstoffe
 1 = mit Farbstoff,
 2 = mit Konservierungsstoff
 3 = mit Antioxidationsmittel,
 4 = mit Geschmacksverstärker ,
 5 = mit Phosphat,
 6 = mit Milcheiweiß,
 7 = mit Süßungsmittel,
 8 = koffeinhaltig,

Allergen-Dokumentation

!
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Lebensmittelinformationsverordnung
Die 14 Hauptallergene

 9 = Chinin haltig,
 10 =  enthält eine 

Phenylalaninquelle,
 11 = geschwefelt,
 12 = geschwärzt,
 13 = mit Stärke,
 14 = mit Sulfit


